





Ao leite @ 130°°€

Brigadeiro ao leite, coberto com granulados de chocolate ao leite,

NOIr (intenso cacau) @ 13090 €

Brigadeiro intenso cacau, coberto com granulados meio amargo.

Casadinho @& 13000 €

Metade brigadeiro branco, metade brigadeiro ao leite,
coberto com raspas de chocolate ao leite e branco.

Alperce @ 1300°€

Brigadeiro branco coberto com alperces.

Figo 1300 €

Brigadeiro cremoso de figo seco coberto com po de bolacha.

Pistache & 13000 €

Brigadeiro de pistache, coberto com pistaches torrados.

Coco @ 13000€

Brigadeiro de coco coberto com coco ralado.

Palha ao Leite Tostada 130°°€

Brigadeiro ao leite com bolachas de maisena tostada,
coberto com po de bolacha.

Brullee @ 1300 €

Brigadeiro de baunilhg, coberto com agucar mascavado gueimado.

Ovos com Nozes @ 1300 €

Brigadeiro de gemas, coberto com nozes.

*O cento pode ser montado com ate 4 sabores sortidos.
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Trufas Lowcarb
Nos sabores: cacau ou farinha de pistache. Sem agucar,
sem gluten, sem leite e vegano.

Brigadeiro Negro

Sem acucar e sem lactose.

Caixas:

4 brigadeiros 6€
9 brigadeiros 13="€
15 Brigadeiros 22°°€
50 Brigadeiros 185€

@ Sem Gluten / Gluten Free Contém Gluten / Contains Gluten






Simples
Com recheio
Com recheio e cobertura

Simples
Torre de Cupcake 100 €

Com 25 cupcakes
(Personalizacao: verifice
\FEersonaiiZacao. verimcar

disponibilidade e valor)

Os cupcakes simples e recheados podem ser embalados
individualmente pelc adicicnal de 10,00€

For ser um trabalho artesanal os pesos podem variar,







Bolos classicos:

MNossos bolos classicos com uma camada de recheio, os mais vendidos no cafe.

Bolo Red Velvet 2200€ 3300& 490& 660€
Bolo Ked Velvet com recheilo de

prigadelro branco, coberto com

brigadeiro branco.

Bolo Bem Casado 22°0€ 3300& 49°0€ 66°°€

Bolo de baunilha com recheio de
doce de leite, coberto com calda
de acucar com togue de limgo.

15em|14kg  20cm|2kg
47°°€  70%°€

(25cm|4kg  30cm|kg
g5 = C 1202 €

‘Bolo classico Especial:

Bolo mais vendido e admirado por nossos clientes!

FPor ser um trabalho artesanal os pesos padem variar,



‘Tartes Creamy:

CIEED &R
Palha Tostada 2000€  30099€ 4500¢€

Creme tipo brigadeiro ao leite com bolachas

tostadas, coberta com po de bolacha. M m
Big Cookie 2500€ 350¢€ 500

Cookie americano gigante com recheio de
creme de avela com chocolate branco e preto. | 25¢cm | 1,8kg

Cheesecake 3890€ 5200¢&

Cheesecake com base de bolacha. 3 opgdes
de cobertura: doce de leite, geleia de

morango ou creme de chocolate belga.
Pavlova L H0E

Doce d base de suspiro com creme
e frutos vermelhos ou morangos.

Por ser um trabalho artesanal os pesos podem variar,







Massas:

» Amanteigada de Baunilha <« Chocolate
» Red velvet <Mesclada «Canela

Recheios:

',.E___ffigodeiro »Doce de leite

@5 disponivels no cardapio)

Decoracdo:

wextra ae

* Morangos e Brigadeiros *Macarons

Tamanho:

*35¢m de ailtura

1numero. ‘2nimeros
o1t 120°° €
ey . N
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. | Cak
Dressced Cahke
Bolo com duas camadas de recheio, decorado
com placa de textura e brigadeiros ou frutas.

Massas: Recheios:

'Baunilha » Brigadeiro

lopcoes disponiveis no cardapio)

» Chocolate » Doce de lejte
» Red velvet Sl oL

5em. 20am. 25em.
GO C RN 90 € BNIZ00 e







Scm acucar,
sem glaien
¢ sem laclose.

Bolo de Frutas

Ingredientes: Aveia sem gluten, bananag, ovos
macga, sementes de girassol, oleo de girassol,
passas, arandos secos, caneld e fermento.

Bolo de Milho com Coco Diet
Ingredientes: Milho doce, milharing, eritritol, steviol,
Oleo de girassol, ovos, bebida vegetal de améndoas,
COCO seco e fermento.

Bolo de Tapioca Diet

Ingredientes: Leite de coco, tapiocaq, ovos, eritritol,
stevia, Coco seco, oleo de girassol, leite em po, natas
e fermento. Alérgicos: contém leite.

Brownie Diet

Ingredientes: Farinha sem gluten, eritritol, ovos,

steviol, oleo de girassol, bebida vegetal de amendoas,

avelds, chocolate diet 62-70%.

Sem glaiden.

Tarte de Améndoas

Ingredientes: améndoas, agucar amarelo; ovos,
chocolate branco, nata e manteiga.

Contém actcar. Contém leite.

vegano ¢
sem glaien.

Bolo de Chocolate Vegano
Ingredientes: Mix de farinha sem gluten, acucar
amarelo, cacau, chocolate negro 62-70%, bebida
vegetal de améendoas, oleo de girassol, bicarbonato
e fermento.

400 €

3000 €

For ser um trabalho artesanal os pesos podem variar,

L 200m | 1.1kg
30°%€

30,00 €

400 €

20cm | 1.5kg
5000 €

35

20cm 11245
40 €

Os doces da linha da Confeitaria Inclusiva sGo produzidos sem adigdo de gluten. Alguns sem adigdo de agucar efou leite animal,
Todos podem conter contaminagdo cruzada por serem produzidos em ambiente de manipulogdo e produgdo de produtos com
leite, gluten e acucar. Por este motivo ndo sdo produtos indicados para pessoas com alergia alimentar.



Box fesia!l
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Bolo cldssico 15cm (com 1 camada 5500€
de recheio + 16 brigadeiros.

Bolo duplo 15cm (com 2 camadas 7000 €
de recheio) + 16 brigadeiros.



Deixe sua festa
ainda mais deliciosa

Combos
fesia!

Menu Festa P

(indicado para 8 pessoas)

1 bolo classico de 15¢cm
(com 1 camada de recheio)
+ 15 brigadeiros

De 42'5‘:’ €

Por 38'00 ’€

Menu Festa G

(indicado para
aproximadamente 15 pessoas)

1 bolo classico de 20cm
(com 1 camada de recheio)
+ 30 brigadeiros

De 75'% ’€

Por 70'00 €






Bolo furo no meio 200g
Limdo, Laranja ou Canela 14°° €
Limdo com Pistache 18°° €

Bolos Especiais da Vo Cora

tsemiesog  20emitzig
180€  250€

[cada [cada

Por ser um trabalho artesanal os pesos podem variar,
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I‘a(IICIO""dIS (Minimo de 10 un.)

: .50
Bolo No pote (peso aprox: 180g) 60 €
Bolo de baunilha alternado com brigadeiro ao leite
Ou doce de leite cremaosc.

Brownie no pOte (peso aprox: 1809) 6°0€

Brownie de chocolate alternado com brigadeiro ao leite

OuU doce de lelte cremoso.







Massas: Rechelos:

» Baunilho Brigodeiro Estrutura para
(opcdes disponiveis Nno cardapio; bﬂl{} {j{'—_"_l [:]r]{j{]r:

GRS Doce de leite 7ddoo=d€
Red velvet artesandl a cada dois andares,

» Cobertura de Creme de Natas

15cm ‘ 700€ 20cm ‘ 10°0 € 25cm ‘ 1500 €
» Morangos

1 andar ‘ 5'00 =€ 2 ou 3 andares ‘ 10*"3":J €

Extras:

1 Camada

de recheilo: 22,00 ,€ 33*00 € 4950 € 66*00 ,€

2 Camadas

de recheio: 35,00 € 50*00 € 70.G0 € 95,0{} €

FPor ser um trabalho artesanal os pesos podem variar.

Mossos naked cakes podem tambem ser cobertos com butter cream em totalidode ou parciolmente,

500 bolos a com 2 comadas de recheio e com aprox. 10cm de altura.




|~ Encomendas
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+391- 910 Q99 015
e-mail

comendas@
olinasales.pt




